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ZIEMNIAKI JADALNE

opis wg stownika CPV indeks materiatowy
kod CPV JIM
03212100-1 8915PL0000023
1 Wstep
1.1 Zakres

Niniejszym opisem przedmiotu zamowienia objeto wymagania, metody badah oraz warunki
przechowywania i pakowania ziemniakéw jadalnych.

Postanowienia opisu przedmiotu zamowienia wykorzystywane sg podczas produkcji i obrotu handlowego
ziemniakéw jadalnych przeznaczonych dla odbiorcy wojskowego.

1.2 Dokumenty powotane

Do stosowania niniejszego opisu przedmiotu zamoéwienia sg niezbedne podane nizej dokumenty
powotane. Stosuje sie ostatnie aktualne wydanie dokumentu powotanego (fgcznie ze zmianami).

— PN-R-74456 Rosliny okopowe. Badanie jakosci ziemniakdw

— PN-R-74452 Rosliny okopowe. Pobieranie prébek ziemniakow

— Rozporzadzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze
dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z
20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

— Rozporzadzenie (WE) Nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005 r. w
sprawie najwyzszych dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycyddw w zywnosci i paszy
pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich powierzchni, zmieniajgce dyrektywe Rady
91/414/EWG (Dz. U. L 70 z 16.03.2005, s 1 z p6zn. zm.)

1.3 Definicja

Ziemniaki jadalne

Ziemniaki zebrane po osiggnieciu petnej dojrzatosci o skérce skorkowaciatej.

2 Wymagania

2.1 Wymagania organoleptyczne, fizyczne

Wedtug Tablicy 1.

Tablica 1 — Wymagania organoleptyczne, fizyczne

Metody badan

Lp. Cechy Wymagania wedtug

1 | Wyglad ziemniakow Jednolite odmianowo, dojrzate, zdrowe,
niezazieleniate, czyste, nie uszkodzone, nie
nadmarzniete, nie porosniete, o ksztalcie i
zabarwieniu migzszu typowym dla odmiany, bez
pustych miejsc wewnatrz migzszu




2 | Minimalna $rednica
poprzeczna, mm,
35
- dla bulw okragtych i
okragtoowalnych 30 PN-R-74456
- dla bulw podtuznych
3 | Srednica podtuzna, mm 2 razy wieksza od poprzecznej
4 | Zawartos¢ bulw, % wagowy, nie
wiecej niz
1) zazieleniatych i z wadami
fgcznie do 2
wewnetrznymi
1
2) porazonych zgnilizng
3) zanieczyszczonych
mineralnie i organicznie 1
4) o mniejszej $rednicy (nie 2
mniejszej jednak niz 28mm)
3
5) porazonych parchem
zwyktym 3
6) uszkodzonych 3
7) nieksztattnych 2
8) niedojrzatych 2
9) innych odmian
5 | Zawartos¢ bulw z wadami o
ktorych mowa w Ip.3 pkt1-6, %
wagowy, nie wiecej niz 6
6 | Zawartos¢ bulw z wadami o
ktorych mowa w Ip.3, %
wagowy, nie wiecej niz 8
7 | Bulwy:
1) porosniete kietkami powyzej
3mm
nie dopuszcza sie
2) nadmiernie zawilgocone na
powierzchni nie dopuszcza sie
3) zaparzone nie dopuszcza sie
4) zaples$niate nie dopuszcza sie
5) zamarzniete nie dopuszcza sie
6) zanieczyszczone srodkami nie dopuszcza sie
ochrony roslin

2.2 Wymagania chemiczne



Zawarto$¢ zanieczyszczen w produkcie oraz pozostatosci pestycydow zgodnie z aktualnie obowigzujgcym
prawem? 2,

3.Trwatos¢

Okres przydatnosci do spozycia ziemniakéw jadalnych deklarowany przez producenta powinien wynosic¢
nie mniej niz 14 dni od daty dostawy do magazynu odbiorcy wojskowego.

4. Badania

4.1 Pobieranie prébek

Pobieranie prébek wg PN-R-74452.

4.2 Metody badan

4.2.1 Sprawdzenie znakowania i stanu opakowania

Wykona¢ metoda wizualng na zgodnosc¢ z pkt. 5.1 5.2.

4.2.2 Sprawdzenie masy netto

Wykona¢ metodg wagowg na zgodnos$¢ z deklaracjg producenta.
4.2.3 Oznaczanie cech organoleptycznych i fizycznych

Wedtug norm podanych w Tablicy 1.

5 Pakowanie, znakowanie, przechowywanie
5.1 Pakowanie

Opakowanie stanowig worki raszlowe od 25kg do 30kg wykonane z materiatdw opakowaniowych
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig.

Opakowania powinny byc¢ cate, czyste, bez obcych zapachdéw, zabrudzen i plesni.
5.2 Znakowanie

Do kazdej partii dostawczej nalezy dotgczy¢ specyfikacje zawierajgcg nastepujgce informacije:
— nazwe produktu,
— nazwa odmiany,
— nazwe dostawcy — producenta, adres,
— kraj pochodzenia,
warunki przechowywania
oraz pozostate informacje zgodnie z aktualnie obowigzujgcym prawem.

5.3 Przechowywanie

Przechowywac zgodnie z zaleceniami producenta.

! Rozporzagdzenie Komisji (WE) Nr 1881/2006 z dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy niektorych
zanieczyszczen w $rodkach spozywczych (Dz. U. L 364 z 20.12.2006, s 5 z p6zn. zm.)

2 Rozporzgdzenie (WE) Nr 396/2005 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 23 lutego 2005r w sprawie najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw pozostatosci pestycydéw w zywnosci i paszy pochodzenia roslinnego i zwierzecego oraz na ich
powierzchni, zmieniajgce dyrektywe Rady 91/414/EWG ( Dz. U. L 70 z 16.03.2005, s 1 z p6zn. zm.)



